
Aperitif

 Trumer Pils 0,3       4,30

 Asolo Prosecco Superiore Extra Dry   4,90
  Tenuta Baron, Valdobbiadene
 
 Wermut Tonic by Weiß     7,50
  hausgemachter Wermut | Fever Tree Mediterranean Tonic

Offene Weine (Auswahl)

Weißweine

 2022 Chardonnay     1/8l 5,20
  Gesellmann | Deutschkreutz | Burgenland | 13,5% | trocken
 
 2022 Weinviertel DAC Grüner Veltliner 1/8l  4,80
  Tögl | Herrnbaumgarten | 12,5% | trocken 

Rotweine

 2021 Blaufränkisch     1/8l 4,80
  Kerschbaumer | Horitschon | Burgenland | 13,5% | trocken

 2021 Zweigelt Heideboden   1/8l 4,80
  Gsellmann | Gols | Burgenland | 12,5% | trocken 
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Alle offenen Weine finden Sie in der Dessert und Wein Karte am Tisch. 
Für die Karte der Flaschenweine wenden Sie sich bitte an das Service Team.



Vorspeisen 

 Carpaccio  vom Rind      13,90
  Rucola | Parmesan

 Ziegenkäse Crème Brûlée    12,90
  Marillen Chutney | Feigen | Salat

 Spargelsalat mit Flusskrebserl    14,90
  Avocado
 
 Frühlingssalat mit Erdbeer-Dressing  12,90 
   Blattsalat | Erdbeeren | grüner Spargel | Burrata  
 
 Beilagensalat vegan      3,90

Suppen
 
 Rindssuppe        
  mit Frittaten | Fleischstrudel    4,60
  mit Leberknödel      5,20

 Bärlauchcremesuppe     5,90

 Süßkartoffel Suppe vegan     5,90
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Sämtliche Preise in Euro und inklusive Steuern und Abgaben.
Für eine Auskunft zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an das Service Team.



     Bowl

 Veggie Bowl vegan      15,90
  Falafel | Gemüse | Teriyaki Dressing | Basmatireis

 Bowl mit scharfem Huhn     15,90 
  Gemüse | Blue Cheese Dressing | Basmatireis

  Vegetarisch & Fisch

 hausgemachte Gnocchi     18,90
  Spargel | Bärlauchpesto

 Frischer Puppinger Spargel mir Kartoffeln   
  mit Sauce Hollandaise      17,90
  mit Beinschinken | Parmesan | Olivenöl  19,90

 gebratenes Zanderfilet     26,90
  Kräuterpolenta | Spargel | Olivenöl | Parmesan
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Sämtliche Preise in Euro und inklusive Steuern und Abgaben.
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 Kalbskotelett mit Spargel     26,90
  Salzkartoffeln | Sauce Hollandaise

 Rindergulasch       16,90
  Semmelknödel

 gebackenes Lammschnitzel in Kräuterteig 18,90
  Knoblauchnudeln

 Lammnuss mit Bärlauchhollandaise    21,90
  Frühlingszwieberl | Polenta

 Schweinemedaillons in Bierteig gebacken  17,90
  Curryreis | Cocktailsauce

 Wiener Schnitzel Schwein oder Pute    15,90
  Petersilienerdäpfel | Optional: Preiselbeeren

 Cordon bleu von der Pute     17,90
  Petersilienerdäpfel | Optional: Preiselbeeren

Pommes als Beilage 1,50
Sämtliche Preise in Euro und inklusive Steuern und Abgaben.
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 Eispalatschinke      9,50
  Schokosoße | Mandeln

 After Eight Parfait      9,50
  Amarettoweichseln | Schokosoße

 zweierlei von Nuss und Nougat   10,90
  Nougatknödel | Nougatparfait | Sorbet

 Mousse au Chocolat      9,50
  Obstsalat | Beerenspiegel

 Original Weiß Topfenknödel     9,50
  nach Rezept des Hauses 
  Butterbrösel | Zwetschkenröster

 Original Weiß Roulade     3,80
  Schoko-Schlagobersroulade | ohne Mehl

Sämtliche Preise in Euro und inklusive Steuern und Abgaben.
Für eine Auskunft zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an das Service Team.


